Aromaty naturalne owocowe %’GRICOLJ

specyfikacja jakosciowa produktu

kod: QSP-08-W2

1. Charakterystyka produktu 5. Opakowanie obowiazuie od:
- Aromat produkowany jest ze zdrowych, dojrza- - w przypadku uzycia do transportu cysterny opa- azuj ’
tych i nie sfermentowanych owocéw, zgodnie kowanie powinno byé czyste, przed zatadunkiem 01.08.2001
z 0go6lnie znanymi standardowymi zasadami musi zosta¢ przedstawiony certyfikat mycia, a po
(GMP, HACCP). zatadunku cysterna jest zaplombowana. . .
- Aromat produkowany jest przy uzyciu odpowied- - w przypadku beczek opakowanie jest neutralne zaktualizowano:
nich metod destylacji. (wielowarstwowe worki aseptyczne lub transpa- 01.06.2004
- Produkt jest wytwarzany wytacznie z okreslone- rentne o pojemnosci 200 kg oraz worek ostono-

go owocu i nie zawiera zadnych innych dodatkéw,  wy). Beczki oznaczone nastgepujacymi danymi:
barwnikéw, cukréw, alkoholu.

= producent = kraj pochodzenia

* nazwa produktu = dane zdolnosci odtwarzania
2. Wymagania ogélne = dodatki = przechowywanie
- Aromat bedzie dostarczany w nieuszkodzonym » kod produktu » data produkcji

opakowaniu (beczki) lub w cysternach.

- Zaakceptowane przed dostawg probki, beda
sktadowane jako materiat referencyjny. o i .

- Aromat nie moze zawiera¢ zadnych genetycznie - po napetnieniu beczka powinna by¢ zaplombowana
modyfikowanych organizméw jakiegokolwiek typu.

- Aromat nie bedzie zawierat Zadnych innych barw-
nikéw, niz te pochodzace z samego owocu.

- Aromat nie bedzie zawierat zadnych dodatkéw
smakowych, identycznych z naturalnymi, synte-
tycznych lub pochodzacych z innego owocu.

- Aromat nie zawiera srodkéw konserwujacych.

* waga netto

6. Warunki sktadowania i transport

- Aromat owocowy musi by¢ schtodzony natych-
miast po produkgcji i zapakowaniu.

- Temperatura podczas sktadowania musi by¢
nizsza niz +4°C.

- Temperatuora podczas transportu preferowana

3. Charakterystyka aromatu ponizej +4°C

- ciecz ptynna, bezbarwna, klarowna o catkowitej
czystosci

- zawartos¢ alkoholu etylowego: max. 5g/100cm?

4. Przydatnos¢ do spozycia
- 2 lata od daty produkcji w temperaturze ponizej 4°C.
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